TECHNIQUES DE
TRANSFORMATION
DU LAIT EN PRODUITS
LAITIERS

CNL.O9

@ Saint-Hyacinthe ou hybride

TAUX DE PLACEMENT ELEVE
Un excellent taux de placement, et ce, apres seule-
ment 8 mois de formation!

MODALITE D’ENSEIGNEMENT FLEXIBLE
Formation hybride : théorie en ligne ou en
présence et laboratoires pratiques en présence
au campus de Saint-Hyacinthe

FORMATION RECONNUE
Développée en association avec I'industrie
de la transformation laitere

AQ INSTITUT DE
I TECHNOLOGIE
AGROALIMENTAIRE
— DU QUEBEC —

Cette AEC est une formation compléte permettant

de développer les compétences nécessaires a la
transformation du lait en une variété de produits laitiers
(fromage, produits glacés, beurre, breuvages laitiers, etc.).
La seule formation de niveau collégial dédiée entierement
a la transformation laitiére au Québec!

+ Détenir un diplome d'études secondaires (DES) ou une
formation collégiale jugée suffisante

« ET satisfaire a 'une des conditions suivantes :

- avoir interrompu ses études a temps plein ou poursuivi des
études postsecondaires a temps plein pendant au moins
2 sessions consécutives ou une année scolaire;

- étre visée par une entente conclue entre le collége et
un employeur ou elle bénéficie d'un programme
gouvernemental;

- avoir interrompu ses études a temps plein pendant une
session et a poursuivi des études postsecondaires a
temps plein pendant une session.

« a contrdler la production de produits laitiers;

+ a maitriser le fonctionnement et I'entretien des appareillages
utilisés en transformation laitiere;

+ a appliquer les normes de santé et sécurité en usine laitiére
ainsi que I'assurance qualité



BOURLEE ET AIDE FINANLIERE

Des bourses d’études sont offertes autant pour les étudiants québécois ou les étudiants
internationaux. Tous les détails via itag.ca

Ce programme pourrait faire l'objet d'une subvention de Services Québec. Chaque situation étant
particuliére, veuillez contacter votre bureau de service régional pour obtenir plus d'information sur
votre situation.

Ce programme d'études est constitué de 10 cours (585 heures) qui préparera I'étudiant a travailler a
différents postes dans une usine de transformation laitiére. Lensemble des cours pratiques et théoriques
sont enseignés de jour, du lundi au vendredi.

Les cours théoriques sont offerts en ligne et en présence simultanément. Les cours sont enregistrés et
peuvent étre visionnés par I'étudiant a la période désirée dans la semaine d'attribution si I'étudiant ne peut
étre présent a I'I'TAQ ou ne peut suivre le cours a distance.

Les cours pratiques se déroulent a I'usine laitiere du campus de Saint-Hyacinthe et ils sont regroupés sur

trois semaines a la session 1 et sur trois semaines a la session 2.
La présence aux cours pratiques est obligatoire.

GRILLE DE COURS

Session 1 Session 2

Filiere de la transformation laitiére Qualité, procédures et audits

Environnement de travail sécuritaire Planification de la production

Procédés de transformation des produits laitiers Formulation et transformation industrielle des

Lavage et assainissement des équipements laitiers  produits laitiers

Opération des équipements de transformation des  Contréle de la fabrication industrielle des
produits laitiers produits laitiers

Coordination d'une équipe de travail
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