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La reléve agroalimentaire se prépare a prendre le relais : 175
nouveaux diplomés a I'IlTAQ

Saint-Hyacinthe et La Pocatiére, le 8 octobre 2026 — L’Institut de technologie
agroalimentaire du Québec (ITAQ) a tenu ses deux célébrations en I'honneur des
dipldbmés de la 62° promotion, 'une au campus de Saint-Hyacinthe le dimanche 20
septembre et I'autre, au campus de La Pocatiére, le samedi 3 octobre dernier.

Ce sont 175 nouveaux diplomes d’études collégiales qui ont été décernés, dont 101 au
campus de Saint-Hyacinthe et 74 au campus de La Pocatiére, portant ainsi le nombre de
dipldbmés a plus de 14 000 depuis la création en 1962 du seul établissement francophone
spécialisé en agroalimentaire de niveau collégial au Québec. En plus des dipldmes, neuf
médailles du ministre ont été décernées et deux médailles de la Gouverneure générale
du Canada.

Médailles de la Gouverneure générale du Canada

La Médaille académique de la Gouverneure générale du Canada est décernée a la
personne dipldmée ayant obtenu les meilleurs résultats scolaires au terme de ses
études :

Campus de Saint-Hyacinthe : Maxime Lévesque, du programme Technologie de la
production horticole agroenvironnementale (Montérégie)

Campus de La Pocatiére : Catherine Fortier, du programme Techniques équines
(Centre-du-Québec)

Médailles d’excellence du ministre

La médaille d’excellence du ministre de I'’Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation
du Québec (MAPAQ) est décernée a la personne diplomée ayant obtenu la meilleure
moyenne parmi les étudiants et étudiantes de son programme d’études.

Campus de Saint-Hyacinthe :

¢ Maxime Lévesque, Gestion et technologies d’entreprise agricole (Montérégie)

o Camille Chatelain, Technologie des productions animales (Montérégie)

¢ Charles-Antoine Cardinal, Technologie du génie agromécanique (Laurentides)

o Kim Danis-Duval, Technologie de la production horticole agroenvironnementale
(Centre-du-Québec)

e Marion Paradis, Paysage et commercialisation en horticulture ornementale
(Montérégie)

Institut de technologie Campus de La Pocatiére Campus de Saint-Hyacinthe
agroalimentaire du Québec 401, rue Poiré 3230, rue Sicotte
La Pocatiére (Québec) GOR 1Z0 Saint-Hyacinthe (Québec) J2S 2M2

www.itaq.ca Téléphone : 418 856-1110 Téléphone : 450 778-6504



Campus de La Pocatiére :

¢ Alexyanne Roy, Gestion et technologies d’entreprise agricole (Chaudiére-
Appalaches)

e Michaél Cyr, Technologie des productions animales (Gaspésie-iles-de-la-
Madeleine)

o Alexandre Paquet, Technologie des procédés et de la qualité des aliments
(Chaudiére-Appalaches)

o Catherine Fortier, Techniques équine (Centre-du-Québec)

De plus, les célébrations de remise de diplomes ont été I'occasion de remettre le Mérite
Edouard-Brochu a deux dipldbmés qui se sont distingués dans leur milieu. Proposés par
le Réseau des dipldmés et du personnel retraité de I'I'TAQ, ces deux personnes sont :

Campus de Saint-Hyacinthe : M. Martin Brodeur Choquette, diplémé du programme
Gestion et exploitation d’entreprise agricole, du campus de Saint-Hyacinthe, en 2003

Au fil des années, Monsieur Brodeur a démontré une constance exceptionnelle dans sa
persévérance. Passionné d’agriculture depuis son jeune age, il a acheté sa premiére
brebis a seulement 15 ans. Son entreprise compte aujourd’hui 650 brebis et produit prés
de 1 200 agneaux annuellement, en plus d’une importante production avicole et de
grandes cultures. Visionnaire et innovateur, il a notamment automatisé plusieurs
opérations de I'entreprise. Son engagement et son leadership lui ont valu le prestigieux
titre de Jeune Agriculteur Elite du Canada en 2012.

Campus de La Pocatiére : M. Jean-Paul Bouchard, dipldbmé du programme
Zootechnologie, en 1972

D’abord conseiller en production porcine, il devient parallélement copropriétaire d’'une
entreprise avicole avec son épouse, Odile Pelletier. Au fil des années, il diversifie ses
activités en développant une érabliére qui compte aujourd’hui plus de 10 000 entailles
biologiques, exploitée avec son fils. Leader reconnu, il a occupé d’importantes fonctions
au sein du mouvement coopératif et du Syndicat des éleveurs de volailles du Québec.
Apprécié pour son écoute, son sens du consensus et son leadership, il a contribué de
fagon durable au développement de I'agriculture dans Chaudiére-Appalaches.

Dipléome d’études professionnelles

Enfin, lors de I'événement du 3 octobre, au campus de La Pocatiére, ''TAQ a également
souligné la réussite de 10 éléves qui ont complété une formation professionnelle en
production animale. Cette formation est offerte par le Centre de services scolaire des
Phares, via le Centre de formation professionnelle Mont-Joli-Mitis dans les locaux de
I''TAQ, et ce, depuis plus de 20 ans.

Citations

Aujourd’hui, vous franchissez une étape importante. Demain, vous deviendrez a votre
tour des acteurs de changement, des innovateurs et des ambassadeurs d’'un monde
alimentaire plus durable, responsable et prospére.

La suite de votre histoire vous appartient. Portez vos réves, osez les grandes idées et
laissez votre passion vous guider. Le monde agroalimentaire a besoin de votre énergie,
de votre audace et de votre vision.

Karine Mercier, directrice générale de ''TAQ

A propos de I'Institut de technologie agroalimentaire du Québec



Depuis plus de 60 ans, 'I'TAQ est le seul établissement francophone spécialisé en
agroalimentaire de niveau collégial au Québec. Il se démarque par ses laboratoires-
écoles, ses fermes-écoles, des grands animaux, ses usines-écoles (transformation
laitiere, boulangerie, carné et végétaux), en plus de ses programmes uniques et exclusifs
en techniques équines, en technologie du génie agromécanique et technologie des
productions animales. Positionné comme étant la référence en perfectionnement en
agroalimentaire, I'Institut a développé une expertise qui répond aux besoins de la main-
d'ceuvre et des gestionnaires d’entreprises agroalimentaires du Québec. L’Institut
poursuit une longue tradition et effectue un virage signifiant pour la transition
agroécologique. Pour plus d’information sur I'lnstitut, rendez-vous au www.itaq.ca.

Photos : lancé du mortier dans les deux campus
~-30-—

Pour information :

Caroline Nadeau

Conseillere en communications externes et relations publiques
Institut de technologie agroalimentaire du Québec

Cell.: 450 513-2513

caroline.nadeau@itag.ca



http://www.itaq.ca/
mailto:caroline.nadeau@itaq.ca

